


Il'y a plus de 35 ans, Kilo Dessert est né d'un pet it
café qui aspirait a créer des gateaux unique et

délicieux. Aujourd'hui, nous sommes l'un des
BI E NVE N U E fabricants de desserts les plus respectés et appréc iés
dans le domaine.

DANS LE
MONDE

KILO !

Alors, qu'est-ce qui rend nos créations vraiment
exceptionnelles? Nous sommes fiers de fabriquer
chaque dessert a la main, en utilisant les mémes

recettes que nous avons chéries depuis nos premiers
jours. Notre équipe d'experts en patisserie aborde
chaque dessert avec une passion inébranlable, ce qu i
donne des ceuvres d'art culinaires uniques en leur
genre et a couper le souffle.

vd
Nous répondons a une impressionnante variété
de clients, notamment les restaurants les plus

prestigieux, les hotels et les distributeurs. Nous
prenons en charge des commandes de toutes tailles,

toujours engagés a offrir des ingrédients de la plu S
DESSERTS haute qualité et un service a la clientéle inégalé.

Notre objectif ultime est de faire en sorte que

chaque bouchée de nos desserts soit une expérience

divine, imprégnée de la méme affection et de

P la méme attention que nous mettons dans la
confection de chacun d'eux.

Laissez-nous nous occuper du dessert, c'est ce que
nous faisons de mieux.

More than 35 years ago, Kilo Dessert was
born from a small café that aspired to create
mouth-watering treats that would leave a

lasting impression. Today, we are oCID 43 >Q € i Wy TH® C SWEYii@@ME 12 8 |

TO THE
~ DELICIOUS
WORLD OF

KILO
DESSERTS!



Choco Loco

GATEAUX DIVIN
HEAVENLY CAKES

1

choco loco
#3245-14

Riche mousse au chocolat noir
reposant sur deux couches de
brownies superposé de morceaux
de brownies et recouvert de
ganache au chocolat.

Rich chocolate mousse layered
between two layers of brownie
slices covered with brownie

pieces and chocolate ganache.

2

Carottes supréme
Carrot Supreme
#8294

Gateau aux carottes garnie

et recouvert de glacage d'un
onctueux fromage a la creme,
caramel, chocolat et de pacanes
caramélisées.

Carrot cake filled and covered
with smooth cream cheese
icing, caramel, chocolate and
caramelized pecans.

3

Bombe chocolat
Chocolate Bomb
#6119-14

Base de brownies recouverte
d’'une mousse au chocolat
incrusté de morceaux de gateau
au fromage, caramel et pépites
de chocolat.

Brownie base topped with rich
chocolate mousse, encrusted
with cheesecake chunks, caramel
and chocolate chips.
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Classic Chocolates.«

King kong banane
Banana King Kong
#3230-14

Arrésistible gateau aux bananes et chocolat,

recouvert d’une riche ganache au chocolat blanc.

Irresistibly moist banana chocolate cake covered
with a rich white chocolate ganache.

5

Chocolat classique
Classic Chocolate
#303

Gateau moelleux au chocolat, garni et recouvert
d'une délicieuse ganache chocolat.

Classic moist chocolat cake filled and covered with
delicious chocolate ganache.

Dulche de leche
#9814

Gateau au chocolat garni d’'un pavé croustillant au
chocolat au lait, d'une mousse Dulce de Leche, de
ganache au chocolat et recouvert d'une couche de
caramel crémeux Dulce de Leche.

Chocolate cake layered first with crispy milk
chocolate, Dulce de Leche mousse, rich chocolate
ganache and topped with creamy Dulce de Leche.

Dulche de leche




11

Forét noire
Black Forest
#302

Gateau au chocolat garni de creme a la
vanille et de cerises.

Chocolate cake filled with vanilla cream and
cherries.

12

Rocher praline

Praline Rocher
#9208

Mousse au chocolat et noisettes étagé
de brownie et pavé d'un croustillant au
chocolat au lait.

, Chocolate hazelnut mousse layered with
r brownie on a crispy milk chocolate bottom.

s

Roche noire
#3240-14

Base de noix caramelisées, ganache au
chocolat, creme au beurre chocolat, le tout
surmonté d’'une mousse au café expresso.

Caramelized mixed nut base, chocolate
ganache, chocolate buttercream and topped
with a light espresso mousse.

14

Avalanche au chocolat
Chocolate Avalanche
#3220-16

Gateau au chocolat garni et enrobé de
créme au beurre chocolat et recouvert de
ganache chocolat.

Chocolate cake layered with chocolate
CZaeam




Tiramisu Marscarpone
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Tiramisu Marscarpone

#3215-12

Gateau vanille nement étagé, généreusement
imbibé de café expresso et garni d’'une créeme
mascarpone.

Thinly sliced vanilla cake generously soaked with
espresso coffee and lled with a mascarpone cream.

17

Mousse au chocolat
Chocolate mousse
#3205-12

Riche et onctueuse mousse au chocolat sur une ne
couche de gateau au chocolat recouvert de ganache a
chocolat noir et poudre de cacao.

Rich chocolate mousse on a thin chocolate sponge ba
covered with a dark chocolate ganache and cocoa pow

18

Velours rouge supréme
Red Velvet Supreme
#8233

Gateau velours rouge généreusement garnie et
recouvert de delicieux fromage a la creme et purée
de framboises.

Red Velvet cake topped and lled with smooth
cream cheese icing and raspberry puree.




Laissez libre court a votre creativite culin
notre version exclusive individuelle de notre gatea u
au fromage nature sur base de biscuits Graham. Il y

manque seulement votre touche finale!

Unleash your culinary creativity with our exclusive
individual version of our plain cheesecake on Graha m
cookie base. All that's missing is your final touch !

#0255 (20mcx)

CREAMY CHEESECAKES

1

Fromage bleuets supréme
Blueberry Supreme Cheesecake
#3150-14

Gateau au fromage crémeux sur une fine couche
de biscuits Graham, garni de bleuets sauvages.

Creamy cheesecake on a Graham cookie base
loaded with wild blueberries.

FROMAGE BROWNIE ET CARAMEL
BROWNIE CARAMEL CHEESECAKE
#9303-14

Gateau au fromage au chocolat, garni de morceaux de
brownies et recouvert d'un caramel crémeux.

Chocolate cheesecake encrusted with brownie pieces and
covered with creamy caramel.

L
FROMAGE BROWNIE ET CARAMEL
BROWNIE CARAMEL CHEESECAKE



3

Fromage Ruby Tuesday
Ruby Tuesday Cheesecake
#3145-10

Gateau au fromage crémeux sur une base de
biscuits Graham, recouvert d’une purée de fraises
accompagné de framboises et de bleuets entiers,
bordé de croustillantes brisures de crépes.

Creamy cheesecake on a Graham cookie base,
covered with a thin layer of strawberry purée and
topped with whole raspberries and wild
blueberries. Bordered with crispy crepes flakes.

4

Fromage baklava
Baklava Cheesecake
#8208

Gateau original au fromage incrusté-et décoré de
morceaux de Baklava.

Creamy cheesecake incrusted with crispy baklava
pieces.

S

Fromage nuciola
Nuciola Cheesecake
#9348

Gateau au fromage marbré au chocolat et noisettes
recouvert d'une onctueuse pate de noisettes.

Chocolate hazelnut marble cheesecake topped with
a smooth hazelnut paste.

Fromage baklava

Nuciola Cheesecake




6

Fromage et cerises
Cherry Cheesecake
#308-14

Géateau au fromage sur une base de
biscuit Graham généreusement recouvert
de notre garniture aux cerises maison
bordé de croustillantes brisures de
crépes.

Creamy cheesecake on a graham cookie
base, covered with a homemade cherry
filling bordered with crispy crepes flakes.

Fromage Nature *

Plain Cheesecake
#3160-12 » #3160'—14

Gateau au fromage nature sur une base
de biscuits Graham, 12 ou 14 portions.

Plain cheesecake on a Graham cookie
base, 12 or 14 portions.

8

Fromage dulce de leche B
Dulce de Leche Cheesecake
#3180-14

Onctueux gateau au fromage Dulce de
Leche sur une fine couche de biscuit
Graham recouvert de caramel.

Creamy Dulce de Leche cheesecake on a
Graham cookie base topped with caramel.

9

New York framboises
Raspberry New York
Cheesecake
#8200-14

Gateau au fromage sur base de biscuits
Graham, généreusement recouvert de
garniture de framboises maison et bordé de
croustillantes brisures de crépes.

Creamy cheesecake on a Graham cookie

base, covered with a homemade raspberry
filling and bordered with crispy crepes flakes.

10
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Fromage POMMEs caramel
APPLE Caramel Cheesecake
#3188

Gateau au fromage crémeux incrusté de pommes
fraiches, pacanes et caramel sur une base de biscui
Graham.

Creamy cheesecake encrusted with fresh apples,
pecans and caramel on a Graham cookie base.

4

Fromage MOKA

MOCHA Cheesecake

#3186 P

Gateau au fromage crémeux incrusté et recouvert de
caramel, chocolat et amandes réties sur une base de
biscuits Graham au chocolat.

Creamy cheesecake encrusted and covered with
caramel, chocolate and roasted almonds on a
chocolate Graham cookie base.

SUBLIME FROMAGE FRAMBOISES
SUBLIME RASPBERRY CHEESECAKE
#3182

Gateau au fromage crémeux a la framboise avec
purée de framboises sur une base de biscuits
Graham au chocolat.

Creamy raspberry cheesecake with raspberry puree
on a chocolate Graham cookie base.

ts




COMFORTING SAVORY PIES

1

Tarte key lime
Key Lime Pie
#3321-10

Pate sucrée accompagné d’'une
riche et rafraichissante creme et
mousseline Key Lime recouverte
de creme.

Sweet dough pie filled with
refreshing key lime mousse and
rich fresh cream topping.

2

Tarte noix de coco
traditionnelle
Traditional Coconut Pie
#508

Créme patissiere a la noix de
coco sur une fine couche de pate
sucrée, recouverte de creme et
de noix de coco grillées.

Coconut custard on a sweet
dough crust, topped with
whipped cream and toasted
coconut.




Tarte aux pommes Allemande
Dutch Apple Pie

4

Tarte aux pommes
Allemande

Dutch Apple Pie

#8030 (9") » #8011 (  10")

Pate sucrée rempli d'une
montagne de pommes fraiches,
d’un soupcon de cannelle et

recouvert de crumbles a l'avoine.

Sweet dough pie filled with fresh
sliced apples, a hint of cinnamon
and covered with an oatmeal
crumble.

Tarte aux pacanes rustique

Rustic Pecan Pie

5

Tarte aux pacanes

rustique

Rustic Pecan Pie

#8018 (9") » #3325-10 (  10")

Pate sucré garnie de notre recette
de sucre a I'ancienne recouverte de
pacanes grillées.

Sweet dough pie lled with creamy
sugar fudge and loaded with

Tarte au sucre
Sugar Tart



1

Monster
#3000 (15mcx)

Décadent brownie garni de
flocons de noix de coco, pépites
de chocolat noir et blanc et
recouvert de ganache au
chocolat blanc.

Decadent brownie loaded with
coconut flakes, white and dark
chocolate chips and white
chocolate ganache.

2

Financiers
#3031 (20mcx)

Délicat petit gateau au beurre et
aux amandes.

Delicate almond and butter cake.

Financiers

brownie

SCONES AND MORE

3

Brownie
#3012 (15mcx)

Brownies recouvert d’'un
onctueux fudge au chocolat.

Brownie covered with rich
chocolate fudge.




Scone auX canneberges

Cranber

Scone

Saviez-vous?
L'origine du scone
remonte a 1513.

Did you know?

i The origin of the scone

dates back to 1513.

4

Scone auX
canneberges
Cranberry Scone
#3015 (12mcx)

Recette originale de scone
généreusement garni de
canneberges.

Homemade scone recipe loaded
with tangy cranberries.

)

Scone auX bleuets
Blueberry Scone
#3010 (12mcx)

Recette originale de scone garni
d’une montagne de bleuets
sauvages.

Homemade scone recipe loaded
with fresh wild blueberries.

6

Scone au citrON et
GRAINES DE pavots
Lemon Poppy Seed Scone
#3025 (12mcx)

Scone fait maison au citron et
graines de pavots.

Homemade lemon and poppy
seeds scone.




TRANCHE BANANES
BANANA LOAF
#4300 (16mcx)

Un pain sucré classique aux bananes.

A classic sweet banana loaf.

8

BISCOTTI AUX AMANDES
ALMOND BISCOTTI
#4800 (24mcx)

Un biscuit vanille aux amandes
traditionnel a ne pas manquer.

A traditional vanilla almond cookie not
to be missed. "
“

11

BISCOTTI DOUBLE CHOCOLAT
DOUBLE CHOCOLATE BISCOTTI
#4803 (24mcx)

Un biscuit chocolat traditionnel trempé
dans le chocolat noir et blanc a ne pas
manquer.

A traditional chocolate biscuit dipped in
dark and white chocolate not to be missed.

12

CARRE AUX DATTES
DATE SQUARES
#4903 (18mcx)

Carré aux dattes traditionnel a I'ancienne
avec flocons d’avoines.

Traditional old fashioned date square with
rolled oats.

13

TRANCHE DOUBLE CHOCOLAT
DOUBLE CHOCOLATE LOAF
#4306 (16mcx)

Un pain sucré moelleux tout chocolat.

A soft sweet bread all chocolate.
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Tiramisu
Mascarpone

BITES OF HAPPINESS

1

Tiramisu Mascarpone
#3110-48 (48mcx)

Incroyable tiramisu fait de doigts
de dame, trempé avec du café
expresso fort et garni de

notre incomparable mousse
mascarpone.

Traditional Tiramisu made
with lady fingers, soaked with
espresso coffee and mascarpone

mousse.

.

Mousse au choqblé’t‘ noir
Dark Chocolate Mousse

2

Mousse au chocolat noir
Dark Chocolate Mousse
#3105 (48mcx)

Mousse au chocolat noir sur
une fine couche de gateau au
chocolat recouvert de ganache
au chocolat et de cacao en
poudre.

Dark chocolate mousse on a thin
chocolate sponge base topped
with chocolate ganache and
cocoa powder.

3

GATEAUX PLAQUES
SHEET CAKES

Saveurs variées disponible.

Assorted flavors available.




LA CREME DES
GATEAUX DEPUIS 1985

KILO

THE ICING ON THE
CAKE SINCE 1985
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